Prensa Francesa para hacer café, 
aunque estés acampando 


Preparar café en una prensa francesa garantiza un café más 
placentero y enriquecido, su diseño es elegante y sencillo. ¡No 
necesitas ir a Francia para probar un café galo, necesitas una prensa 
francesa Stanley! 


La preparación del café en una prensa francesa permite conservar 
los deliciosos aceites naturales que absorben los filtros de papel y 
extrae todo el sabor del café a la vez que le aporta una consistencia 
más marcada e intensa. 





¿Por qué debes tener una prensa francesa para 
café Stanley? 


En comparación con la cafetera o moka italiana, la prensa francesa 
para café es más sencilla de usar de lo que parece. Con la moka hay 
que tener más cuidado, ya que el agua toma una sobre temperatura 
que si no se controla bien, quema el café. 


El sabor y la preparación tienen poco que ver con lo que es en 
realidad. El café francés se trata de la experiencia, el sentarse en un 
café en la acera, observar a la gente y ver pasar el mundo mientras te 
relajas y disfrutas de una taza caliente y fuerte. 


¿Sabías que la prensa francesa para café se usa en catas y 
degustaciones profesionales? 


Quizás estés planeando visitar el país galo o quizá estés buscando 
una manera fácil de llevar un poco Francia a tu casa. Sea la razón 
que sea, hay una forma correcta y una forma incorrecta de disfrutar 
del café francés. 


La prensa francesa se usa en catas y degustaciones profesionales por 
la infusión que promete; aromas muy ricos, fecunda en sabores y con 
cuerpo delicado. 


Ventajas de usar prensa francesa para café 


Tendrás un café con mejor sabor 


Debido a que no se usa un filtro de papel con una prensa francesa, 
más de los aceites dentro del grano de café llegan a la preparación. 
Los aceites son los que le dan sabor al café y, por lo tanto, son parte 
de lo que te permite empezar a distinguir entre una variedad de otra. 


Tienes más control sobre el sabor de tu café 


A diferencia de una máquina de goteo, tu controlas la temperatura 
del agua y el tiempo de preparación. Lo que significa que puedes 
experimentar para determinar exactamente cómo te gusta que sepa 
tu café. 


Su portabilidad te permitirá usarla donde sea 


Puedes llevar una prensa francesa prácticamente a cualquier lugar. 
Es de una sola pieza, se puede empacar fácilmente en el equipaje y 
puede hacer posible un excelente café dondequiera que estés. 


Menos por más 


En general, también necesita menos granos molidos para lograr el 
mismo sabor para el mismo tamaño de infusión. El café French 
Press es definitivamente la mejor manera de beber tu mezcla de café 
favorita. 


¿Sabías que...? 


Un termo prensa francesa también conocida como cafetière, 
cafetière à piston, Cafeteria, press pot, coffee press o coffee plunger, 
es un dispositivo de preparación de café patentado por el diseñador 
italiano Attilio Calimani en 1929. 


¿Dónde conseguir un termo prensa francesa? 


Encuentra el mejor termo prensa francesa a precio de mayoreo para 
tu día a día con la empresa que cambió para siempre la forma en que 
se consumían las bebidas calientes Stanley PMI ¡Contáctanos! 


¿Buscas una venta de prensa francesa para café? Encuentra en 
Stanley tu prensa francesa favorita al mejor precio. 
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